—

Strona gtéwna

2. Ogloszenia
3. Zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych z tematyki zwigzanej z nauczanym zawodem dla

kadry dydaktycznej i zaje¢ dodatkowych dla ucznidéw/uczennic z Zespotu Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich
w Kaliszu bioragcych udzial w projekcie ,,Kalisz — przestrzen dla profesjonalistow. Kwalifikacje 1
doswiadczenie inwestycja w przyszto$¢ mtodziezy z Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej — Il EDYCJA”

Zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych z tematyki zwigzanej z nauczanym zawodem dla
kadry dydaktycznej i zaje¢ dodatkowych dla uczniéw/uczennic z Zespotu Szkél Gastronomiczno-Hotelarskich
w Kaliszu bioracych udzial w projekcie ,,Kalisz — przestrzen dla profesjonalistéw. Kwalifikacje i doSwiadczenie
inwestycja w przyszlos¢ mlodziezy z Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej — II EDYCJA”

Informacje o ogloszeniu Opis przedmiotu zaméwienia Ocena oferty Zamawiajacy - Beneficjent

Informacje o ogloszeniu

Termin skladania ofert

do dnia 28-11-2019

Numer ogloszenia

1217681

Status ogloszenia

Zakonczone

Tres$¢ ogloszenia zostala zmieniona

Miasto Kalisz zmienia tres¢ przedmiotowego zapytania ofertowego poprzez doprecyzowanie kwestii wspotpracy
Wykonawcy z podmiotami z otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoly.

W zwigzku z powyzszym Rozdz. III pkt 4 zapytania ofertowego z dnia 15.11.2019r. otrzymuje brzmienie:

,4. Przedmiot zamowienia obejmuje zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych/ dodatkowych zajeé
specjalistycznych realizowanych we wspotpracy z podmiotami z otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty (jako
otoczenie spoteczno-gospodarcze nalezy rozumie¢ m.in. pracodawcdw, organizacje pracodawcow, przedsigbiorcow,
organizacje przedsigbiorcow, instytucje rynku pracy, szkoty wyzsze, organizacje pozarzagdowe, partnerow
spolecznych, a takze podmioty wymienione w art. 3 ust. 1a Prawa o$wiatowego) dla nauczycielek zawodu,
instruktorki praktycznej nauki zawodu oraz ucznidow i uczennic Zespolu Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w
Kaliszu. Udzial (wspoélpraca) otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty (np. pracodawcow z terenu Aglomeracji
Kalisko-Ostrowskiej) w realizacji szkolen/zaj¢¢, dotyczy¢ bedzie kwestii merytorycznych zwigzanych z
przeprowadzeniem szkolen/zaje¢ i moze zostac zrealizowany np. poprzez wspétudziat w opracowaniu programu
szkolen/zaje¢, udziat w prowadzeniu szkolef/zajec itp. Udziat otoczenia spoleczno-gospodarczego szkoly pozwoli na
lepsze przygotowanie uczestnikow projektu do wejscia na rynek pracy. Wspotpraca szkot lub placowek systemu
o$wiaty pozwoli w znaczacym stopniu na dostosowanie kwalifikacji i umiej¢tnosci uczestnikow projektow do
zapotrzebowania na kwalifikacje i umiej¢tnosci wymagane i potrzebne na rynku pracy.

Zakres szkolen doskonalacych/zaje¢ dodatkowych:”

Rozdz. I1I pkt od 4.1 do 4.8 zapytania ofertowego z dnia 15.11.2019r. pozostajg bez zmian.

Majac na uwadze powyzsze wyjasnienia, w imieniu Zamawiajgcego informuje o przesunigciu terminu sktadania ofert
do dnia 28.11.2019r. do godz. 10:00 oraz terminu otwarcia ofert do dnia 28.11.2019r. godz. 14:00

Miejsce i sposéb skladania ofert



1. Oferte mozna przestac:

a) drogg elektroniczng (za pomoca poczty elektronicznej) jako skan podpisanego dokumentu sporzadzonego w formie
papierowej lub dokumentu elektronicznego podpisanego waznym podpisem kwalifikowanym na adres e-mail Biura
Pozyskiwania Funduszy Wydziatu Rozwoju Miasta, Urzedu Miasta Kalisza: boipf@um.kalisz.pl (w tytule nalezy
wpisaé: ,,Oferta na zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalgcych/zaje¢ dodatkowych dla ZSGH
Czes¢. ..., w ramach projektu pn. ,,Kalisz — przestrzen dla profesjonalistow — [l EDYCJA”,

lub

b) w formie pisemnej w zamknigtej, opieczgtowanej kopercie zaadresowanej na adres Zamawiajgcego i oznaczonej:
,»Oferta na zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych/zaje¢ dodatkowych dla ZSGH Czgs¢... , w
ramach projektu pn. ,,Kalisz — przestrzen dla profesjonalistow — Il EDYCJA” dostarczonej za posrednictwem poczty,
kuriera lub osobiscie na adres: Urzad Miasta Kalisza, Wydziat Rozwoju Miasta, ul. Kosciuszki 1a, 62-800 Kalisz
(pok. nr 303 na III pigtrze),

w nieprzekraczalnym terminie do dnia 25.11.2019 roku do godz. 10:00.

2. Otwarcie ofert jest jawne. Wraz z otwarciem ofert przestanych w sposob okreslony w pkt IX 1b) zapytania
ofertowego Zamawiajacy odczyta tre$¢ ofert ztozonych w sposob okre§lony w pkt. IX 1a) zapytania ofertowego.

3. Migjsce i termin otwarcia ofert: Urzad Miasta Kalisza, Wydzial Rozwoju Miasta, ul. Ko$ciuszki 1a, pok. 308,
25.11.2019 roku do godz. 12:00.

4. Oferta ztozona po terminie zostanie odrzucona.

5. Za dostarczenie oferty w inne miejsce niz wskazane powyzej lub pozostawienie awizo Zamawiajacy nie ponosi
odpowiedzialnos$ci.

6. W przypadku przestania oferty pocztg lub przesytka kurierska do Zamawiajgcego, nalezy wziagé pod uwage, ze
terminem jej dostarczenia (ztozenia) Zamawiajacemu jest jej wptyw do miejsca oznaczonego przez Zamawiajacego
jako miejsce sktadania ofert (a nie np. Kancelaria Ogoélna Urzgdu Miasta Kalisza lub inny sekretariat dziatajacy w
strukturze organizacyjnej Zamawiajgcego).

7. W przypadku sktadania oferty pocztg elektroniczng, decyduje data wptywu na serwer poczty przychodzacej
Zamawiajgcego.

Adres e-mail, na ktéry nalezy wysta¢ oferte

boipfl@um.kalisz.pl

Osoba do kontaktu w sprawie ogloszenia

Barbara Bochenska, Emilia Fikus-KuzZnicka

Nr telefonu osoby upowaznionej do kontaktu w sprawie ogloszenia
+48 62 7654 490

Skrocony opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiot zamdwienia obejmuje zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych/ dodatkowych zajec
specjalistycznych realizowanych we wspotpracy z podmiotami z otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty (jako
otoczenie spoteczno-gospodarcze nalezy rozumie¢ m.in. pracodawcdw, organizacje pracodawcow, przedsigbiorcow,
organizacje przedsigbiorcow, instytucje rynku pracy, szkoty wyzsze, organizacje pozarzagdowe, partnerow
spotecznych, a takze podmioty wymienione w art. 3 ust. la Prawa o$wiatowego) dla nauczycielek zawodu,
instruktorki praktycznej nauki zawodu oraz ucznidow i uczennic Zespolu Szkoét Gastronomiczno-Hotelarskich w
Kaliszu. Udziat otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty (np. pracodawcow z terenu Aglomeracji Kalisko-
Ostrowskiej) w realizacji szkolen/zaj¢¢, moze zostaé zrealizowany np. poprzez wspotudzial w opracowaniu programu
szkolen/zaje¢, udziat w prowadzeniu szkolef/zajgc itp. Zakres szkolen doskonalacych/zaje¢ dodatkowych:

1 Cze¢$¢ I — Organizacja ustug cateringowych — ustuga obejmuje:

1.1 szkolenie doskonalace, czas trwania: min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy
(min. 8h. x 1 grupa);

1.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 4 grup

(min. 8h. x 4 grupy).

2 Czg¢s¢ 11 - Serwis specjalny — sporzgdzanie potraw 1 napojow w obecnosci gosci — ustuga obejmuje:
2.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy
(min. 8h. x 1 grupa);



2.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zaj¢cia 1-dniowe) dla 6 grup
(min. 8h. x 6 grup).

3 Czg$¢ IlI- Kulinarne inspiracje i trendy w dekorowaniu wyrobdw cukierniczych — ustuga obejmuje:
3.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 16h. (szkolenie 2-dniowe) dla 1 grupy

(min. 16h. x 1 grupa);

3.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 16h. (zajecia 2-dniowe) dla 1 grupy

(min. 16h. x 1 grupa).

4 Czeéé IV — Swiat karmelu — ustuga obejmuje:

4.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy
(min. 8h. x 1 grupa)

4.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zaj¢cia 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa).

5 Czg$¢ V — Makaroniki, muffiny, cupcakes, cake popsy — ustuga obejmuje:

5.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy
(min. 8h. x 1 grupa);

5.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa).

6 Cze$¢ VI — Wspoltczesne potrawy 1 desery polskie z wykorzystaniem biologii molekularnej — ustluga obejmuje
zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 4 grup (min. 8 godz. x 4 grupy).

7 Cze¢$¢ VII — Kurs baristy — ustuga obejmuje zajecia dodatkowe, czas trwania zaje¢ min. 16h. (zajg¢cia 2-dniowe) dla
4 grup (min. 16h. x 4 grupy).

8 Cze$¢ VIII — Kurs barmanski junior — ustuga obejmuje zajecia dodatkowe, czas trwania zaje¢ min. 24h. (zajecia 3-
dniowe) dla 4 grup (min. 24h. x 4 grupy).

Kategoria ogloszenia

Ustugi

Podkategoria ogloszenia

Ustugi szkoleniowe

Miejsce realizacji zaméwienia

Wojewodztwo: wielkopolskie Powiat: Kalisz Miejscowos¢: Kalisz
Opis przedmiotu zamodowienia

Cel zamowienia

Zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalgcych/ dodatkowych zaje¢ specjalistycznych realizowanych we
wspolpracy z podmiotami z otoczenia spoleczno-gospodarczego szkoly Zakres szkolen doskonalacych/zajge
dodatkowych:

1 Cze¢$¢ I — Organizacja ustug cateringowych — szkolenia doskonalgce dla 8 nauczycieli/nauczycielek oraz zajecia
dodatkowe dla 52 uczniéw/uczennic.

2 Czes¢ 11 - Serwis specjalny — sporzadzanie potraw i napojow w obecno$ci gosci — szkolenia doskonalace dla 8
nauczycieli/nauczycielek oraz zajecia dodatkowe dla 52 ucznidow/uczennic.

3 Cze$¢ 11— Kulinarne inspiracje i trendy w dekorowaniu wyrobow cukierniczych — szkolenia doskonalgce dla 8
nauczycieli/nauczycielek i 1 instruktorki praktycznej nauki zawodu oraz zajecia dodatkowe dla 8 ucznidéw/uczennic.
4 Cze$¢ IV — Swiat karmelu — szkolenia doskonalace dla 8 nauczycieli/nauczycielek i 1 instruktorki praktycznej nauki
zawodu oraz zajecia dodatkowe dla 8 ucznidw/uczennic.

5 Cze¢$¢ V — Makaroniki, muffiny, cupcakes, cake popsy — szkolenia doskonalace dla 8 nauczycieli/nauczycielek i 1
instruktorki praktycznej nauki zawodu oraz zajecia dodatkowe dla 8 ucznidow/uczennic.



6 Cze$¢ VI — Wspoltczesne potrawy 1 desery polskie z wykorzystaniem biologii molekularnej — zajecia dodatkowe dla
60 ucznidw/uczennic.

7 Czes¢ VII — Kurs baristy — zajecia dodatkowe dla 52 uczniow/uczennic.

8 Cze$¢ VIII — Kurs barmanski junior — zajecia dodatkowe dla 52 ucznidéw/uczennic.

Przedmiot zamowienia

Przedmiot zamdwienia obejmuje zorganizowanie i przeprowadzenie szkolen doskonalacych/ dodatkowych zajec
specjalistycznych realizowanych we wspétpracy z podmiotami z otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty Zakres
szkolen doskonalacych/zaje¢ dodatkowych:

1 Cze$¢ I — Organizacja ustug cateringowych — ustuga obejmuje:

1.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania: min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa);

1.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 4 grup

(min. 8h. x 4 grupy).

2 Czg¢s¢ 11 - Serwis specjalny — sporzgdzanie potraw 1 napojow w obecnosci gosci — ustuga obejmuje:

2.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa);

2.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zaj¢cia 1-dniowe) dla 6 grup

(min. 8h. x 6 grup).

3 Cze$¢ IlI- Kulinarne inspiracje i trendy w dekorowaniu wyrobow cukierniczych — ustuga obejmuje:

3.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 16h. (szkolenie 2-dniowe) dla 1 grupy

(min. 16h. x 1 grupa);

3.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 16h. (zajecia 2-dniowe) dla 1 grupy

(min. 16h. x 1 grupa).

4 Cze$é IV — Swiat karmelu — ustuga obejmuje:

4.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa)

4.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zaj¢cia 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa).

5 Czg$¢ V — Makaroniki, muffiny, cupcakes, cake popsy — ustuga obejmuje:

5.1 szkolenie doskonalgce, czas trwania min. 8h. (szkolenie 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa);

5.2 zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 1 grupy

(min. 8h. x 1 grupa).

6 Cze$¢ VI — Wspoltczesne potrawy 1 desery polskie z wykorzystaniem biologii molekularnej — ustluga obejmuje
zajecia dodatkowe, czas trwania min. 8h. (zajecia 1-dniowe) dla 4 grup (min. 8 godz. x 4 grupy).

7 Czes¢ VII — Kurs baristy — ustuga obejmuje zajecia dodatkowe, czas trwania zajg¢ min. 16h. (zajecia 2-dniowe) dla
4 grup (min. 16h. x 4 grupy).

8 Czgsé¢ VIII — Kurs barmanski junior — ustuga obejmuje zajecia dodatkowe, czas trwania zaje¢ min. 24h. (zajecia 3-
dniowe) dla 4 grup (min. 24h. x 4 grupy).

Programy (minimalne zakresy) dla ww. szkolen i zaje¢ dodatkowych zostaty szczegotowo opisane w zapytaniu
ofertowym.

Szkolenie/zajecia przeprowadzone zostang w formie szkolen/zajgé praktycznych (warsztaty).

Przedmiotowa ushuga finansowana jest w cato$ci ze srodkow publicznych — art. 43 ust. 1 pkt 29 lit. ¢) ustawy z dnia
11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i ustug (Dz. U. 2018 poz. 2174 z pdzn. zm.).

Kod CPV

80530000-8

Nazwa kodu CPV

Ustugi szkolenia zawodowego

Dodatkowe przedmioty zaméwienia

80310000-0 ustugi edukacji mtodziezy, 80400000-8 ustugi edukacji 0s6b dorostych



Harmonogram realizacji zamowienia

1. Termin wykonania zamowienia ustala si¢ na okres:

1.1 od dnia zawarcia umowy z Wykonawca do 31.12.2019r. dla Czgsci VII, Czesci VIII oraz szkolen doskonalacych
wskazanych w Czegsci 11

1.2 0d 01.01.2020r. do 31.12.2020r. dla Czgsci I, Czesci 111, Czescei IV, Czgséei V, Czesci VI oraz zaje¢ dodatkowych
wskazanych w Czgsci I1.

2. W przypadku szkolen doskonalacych wskazanych w Czesci Il oraz zaje¢ dodatkowych wskazanych w Czesci VII i
Czgsci VI, ptatnos¢ za ustuge, zgodnie z budzetem projektu, nastapi w 2019r. W pozostalych przypadkach ptatnose
za ustuge nastapi w 2020r. z zastrzezeniem iz Wykonawca moze rozpocza¢ realizacje szkolen/zaje¢ dodatkowych w
2019r., jednakze, z uwagi na budzet projektu, wymaga to zgody Zamawiajacego. Zamiar realizacji szkolenia/zajgc¢
dodatkowych w 2019r. Wykonawca winien zglosi¢ Zamawiajacemu nie pozniej niz 7 przed podpisaniem umowy.

3. Wykonawca zrealizuje szkolenia/zaj¢cia w szczegolnosci w dniach wolnych i/lub w weekendy i/lub w godzinach
popotudniowych badz przedpotudniowych (dopasowujgc terminy i godziny do planu lekcji ucznidw/uczennic i grafiku
pracy nauczycielek/instruktorki. Szczegdétowy harmonogram realizacji poszczegdlnych szkolen/zaje¢ Wykonawca
uzgodni z Zespotem Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich w Kaliszu i Zamawiajgcym, najpdzniej na 7 dni przed
rozpoczeciem realizacji szkolen/zaje¢. Harmonogram winien uwzglednia¢ ilo$¢ dni i godzin zaplanowanych na
realizacj¢ poszczegolnych szkolen/zaje¢, zgodnie z Rozdz. 111 pkt 4. Na potrzeby niniejszego postgpowania godzina
zaje¢ rowna si¢ 45 minut.

4. Termin realizacji zamowienia, o ktorym mowa w pkt. 1, moze ulec zmianie na wniosek Zamawiajgcego i na
wniosek Wykonawcy, za obustronng zgoda Zamawiajacego i Wykonawcy.

Zalaczniki

e Zapytanie ofertowe
e Formularz oferty

Pytania i wyja$nienia
Brak pytan i wyjasnien
Uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci

Wykonawca dla kazdej Cze¢sci sktadajacej si¢ na przedmiot zamdwienia, zobowigzany jest do zapewnienia
wykwalifikowanej kadry. Przez wykwalifikowang kadr¢ Zamawiajacy rozumie wyktadowcow / instruktorow /
trenerow, posiadajacych stosowne kwalifikacje 1 doswiadczenie opisane ponizej dla kazdej Czesci przedmiotu
zamoOwienia. Niniejsze, Wykonawca potwierdza podpisujac: ,,Oswiadczenie dotyczace kwalifikacji i doswiadczenia
osoby wyznaczonej do realizacji zamowienia”, a takze zalaczajac stosowne dokumenty potwierdzajace kwalifikacje
(np. $wiadectwa, dyplomy, zaswiadczenia, certyfikaty) i doswiadczenie w realizacji szkolen/zaje¢ bedacych
przedmiotem zamodwienia (np. referencje, kopie umow, CV, wykazy szkolen), dotyczace osoby skierowanej do
realizacji zamowienia. W szczegdlnosci:

a. od Czesci 1 do Czgsci 6: wyktadowcy/instruktorzy/trenerzy wykaza wyksztalcenie na poziomie minimum ISCED 3
(tj. ukonczyli liceum profilowane, technikum, technikum uzupehiajace, zasadniczg szkote zawodowa) na kierunku
zwigzanym z przedmiotem zamowienia lub ukonczyli kursy/szkolenia z tematyki wtasciwej dla kazdej z wskazanych
Czegsci oraz beda posiada¢ doswiadczenie rozumiane jako zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed terminem
sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych lub minimum 2 pokazéw kulinarnych, tzw. Live cooking (w
przypadku Czgsci od 3 do 6) zgodnej/ego z przedmiotem zamowienia;

b. Czes¢ 7: wykladowcy/instruktorzy/trenerzy wykaza ukonczony kurs baristyczny minimum II stopnia lub kurs
baristyczny na poziomie minimum $redniozaawansowanym oraz bedg posiada¢ doswiadczenie rozumiane jako
zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed terminem sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych
zgodnych z przedmiotem zamowienia;

c. Czes¢ 8: wykladowcy/instruktorzy/trenerzy beda posiada¢ uprawnienia minimum III stopnia — Barman
Mistrz/Master-Bartender oraz do§wiadczenie rozumiane jako zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed
terminem sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych zgodnych z przedmiotem zamowienia.

Wiedza i doswiadczenie

Wykonawca dla kazdej Czgsci sktadajacej si¢ na przedmiot zamowienia, zobowigzany jest do zapewnienia
wykwalifikowanej kadry. Przez wykwalifikowang kadr¢ Zamawiajacy rozumie wyktadowcow / instruktorow /



trenerow, posiadajacych stosowne kwalifikacje 1 doswiadczenie opisane ponizej dla kazdej Czesci przedmiotu
zamoOwienia. Niniejsze, Wykonawca potwierdza podpisujac: ,,Oswiadczenie dotyczace kwalifikacji i doswiadczenia
osoby wyznaczonej do realizacji zamowienia”, a takze zalaczajac stosowne dokumenty potwierdzajace kwalifikacje
(np. $wiadectwa, dyplomy, zaswiadczenia, certyfikaty) i doswiadczenie w realizacji szkolen/zaje¢ bedacych
przedmiotem zamdwienia (np. referencje, kopie umow, CV, wykazy szkolen), dotyczace osoby skierowanej do
realizacji zamowienia. W szczegdlnosci:

a. od Czesci 1 do Czesci 6: wykladowcey/instruktorzy/trenerzy wykazg wyksztalcenie na poziomie minimum ISCED 3
(tj. ukonczyli liceum profilowane, technikum, technikum uzupehiajace, zasadniczg szkote zawodowa) na kierunku
zwigzanym z przedmiotem zamowienia lub ukonczyli kursy/szkolenia z tematyki wtasciwej dla kazdej z wskazanych
Czegsci oraz beda posiada¢ doswiadczenie rozumiane jako zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed terminem
sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych lub minimum 2 pokazéw kulinarnych, tzw. Live cooking (w
przypadku Czgsci od 3 do 6) zgodnej/ego z przedmiotem zamowienia,

b. Czes¢ 7: wykladowcy/instruktorzy/trenerzy wykaza ukonczony kurs baristyczny minimum II stopnia lub kurs
baristyczny na poziomie minimum $redniozaawansowanym oraz bedg posiada¢ doswiadczenie rozumiane jako
zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed terminem sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych
zgodnych z przedmiotem zamowienia;

c. Czes¢ 8: wykladowcy/instruktorzy/trenerzy beda posiada¢ uprawnienia minimum III stopnia — Barman
Mistrz/Master-Bartender oraz do§wiadczenie rozumiane jako zrealizowanie (w ciggu ostatnich trzech lat przed
terminem sktadania ofert) minimum 2 ustug szkoleniowych zgodnych z przedmiotem zamowienia.

Potencjal techniczny

Miejscem realizacji zamowienia b¢da pracownie przygotowane w ramach projektow: ,,Kalisz-przestrzen dla
profesjonalistow. Nowoczesne pracownie kluczem do sukcesu Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej”, ,,Kalisz —
przestrzen dla profesjonalistow. Kwalifikacje i doswiadczenie inwestycja w przyszto$¢ mtodziezy z Aglomeracji
Kalisko-Ostrowskiej” oraz ,,Kalisz — przestrzen dla profesjonalistow. Kwalifikacje i doswiadczenie inwestycja

w przyszto$¢ mlodziezy z Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej — Il EDYCJA”, wyposazone we wiasciwg infrastrukture.
Zajecia beda realizowane w pracowniach znajdujacych si¢ w Zespole Szkot Gastronomiczno - Hotelarskich, ul.
Wodna 11-13, 62-800 Kalisz.

Z tytutu korzystania z ww. pracowni na potrzeby realizacji zaje¢, Wykonawca nie b¢dzie ponosit zadnych kosztow.
Koszty zwigzane z ich udostgpnieniem poniesie Zamawiajacy. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za sprzet
powierzony do realizacji zaj¢¢. Szczegoty dotyczace wyposazenia bedgcego na stanie placowki ksztalcenia,
Wykonawca uzgodni z Zespotem Szkot Gastronomiczno — Hotelarskich w Kaliszu.

Osoby zdolne do wykonania zamowienia

O udzielenie niniejszego zamodéwienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy (Wykonawcami mogg by¢ osoby fizyczne lub
osoby prawne, w przypadku udziatu w postgpowaniu 0s6b prawnych nalezy wskaza¢ imiennie pracownika, ktory
zostanie zaangazowany do realizacji zadania i spetnia warunki ujete w zapytaniu ofertowym), ktorzy zapewnia
wspotprace z podmiotami z otoczenia spoteczno-gospodarczego szkoty (jako otoczenie spoteczno-gospodarcze nalezy
rozumie¢ m.in. pracodawcow, organizacje pracodawcow, przedsigbiorcow, organizacje przedsiebiorcow, instytucje
rynku pracy, szkoly wyzsze, organizacje pozarzadowe, partneréw spotecznych, a takze podmioty wymienione w art. 3
ust. 1a Prawa o$wiatowego) oraz skieruja do realizacji zamowienia osobe/y posiadajaca/e kwalifikacje i
doswiadczenie, o ktorych mowa w Rozdz. III pkt 10.1. Niniejsze Wykonawca potwierdza podpisujac ,,O$wiadczenie
dotyczace kwalifikacji i doswiadczenia osoby wyznaczonej do realizacji zamowienia” stanowiace zatacznik nr 2 do
zapytania ofertowego, a takze zalgczajac stosowne dokumenty, dotyczace osoby skierowanej do realizacji
zaméwienia, potwierdzajace kwalifikacje (np. kopie §wiadectw, dyplomow, zaswiadczen, certyfikatow) oraz
doswiadczenie w realizacji zaje¢/szkolen, ktorych zakres obejmowal tematyke przedmiotu zamowienia (np.
referencje, kopie umow, CV, wykazy szkolen) - odpowiednio dla kazdej Czegsci przedmiotu zamowienia.

Sytuacja ekonomiczna i finansowa

Wykonawca winien znajdowac si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej umozliwiajacej wykonanie zamowienia, co
o$wiadcza na etapie sktadania oferty.

Dodatkowe warunki

1. Wykonawca, zobowigzany jest opracowac, odrebnie dla kazdej Czgsci sktadajacej si¢ na przedmiot zamowienia,
szczegotowy program szkolenia/zajec - wymagania dotyczace programu zawarte sg w zapytaniu ofertowym.
2. Wykonawca dla kazdej Czesci skladajacej si¢ na przedmiot zamowienia, zobowigzany jest rOwniez do zapewnienia:



a) Materiatlow szkoleniowych - wymagania dotyczace materialow zawarte sg w zapytaniu ofertowym.

b) Dokumentacji udzialu uczestnikow/uczestniczek w poszczegolnych szkoleniach/zajeciach sktadajacych si¢ na
przedmiot zamowienia: listy obecnosci, listy odbioru materialow szkoleniowych, listy odbioru
zaswiadczenia/dyplomu/certyfikatu, dokumentacja fotograficzna (min. 10 zdje¢¢ na ptycie DVD/CD — dla kazdej
CzeSci odrebnie, preferowane zdjecia z roznych dni prowadzonych szkolen/zajec).

c¢) Zaswiadczen/dyplomow/certyfikatow, zgodnie z wymogami okreslonymi w Wytycznych Ministra Infrastruktury i
Rozwoju w zakresie monitorowania post¢pu rzeczowego realizacji programow operacyjnych na lata 2014-2020. W
sytuacji gdy wzor zaswiadczenia/dyplomu/certyfikatu regulujg odrebne przepisy, do dokumentu nalezy zatgczy¢
suplement zawierajacy informacje zawarte w ww. Wytycznych.

d) Egzaminow wewngtrznych

Uzyskanie kwalifikacji przez uczniow/uczennice biorace udziat w zajeciach dodatkowych nalezy przeprowadzic¢
zgodnie z dokumentem pn. ,,Podstawowe informacje dotyczace uzyskiwania kwalifikacji w ramach projektow
wspotinansowanych z Europejskiego Funduszu Spotecznego”. Cena zaje¢¢, okreslona w ,,Formularzu oferty” winna
uwzgledniaé koszt przeprowadzenia egzaminu wewnetrznego. Czasu przeznaczonego na egzamin nie wlicza si¢ do
liczby godzin przeznaczonych na realizacje zajec.

e) Surowcow rozumianych jako materialy, potprodukty i produkty spozywcze niezbedne do przeprowadzenia
szkolen/zaje¢, w ilosciach wlasciwych do nalezytego wykonania programu szkolenia/zaje¢ bedacych przedmiotem
zaméwienia. W szczegolnosci:

- Cze$¢ I: nie dotyczy

- Czes¢ 1I: ryb, skorupiakéw, drobiu, stekow, owocow, napojow, elementow dekoracyjnych potraw i innych
surowcoOw niezbgdnych do wykonania programu szkolenia/zaje¢ — tak aby kazdy uczestnik mial mozliwosé
prze¢wiczenia kazdej omawianej techniki serwisu (indywidualnie lub w parach) oraz sporzadzenia minimum 1
koktajlu.

- Cze$¢ I1I: biszkoptow jako baz do dekorowania, lukru plastycznego, mas cukierniczych, barwnikow, czekolady,
owocow swiezych i liofilizowanych, bez, dekoracji gotowych sztucznych i jadalnych, posypek, brokatu i innych
surowcow niezbednych do wykonania programu szkolenia/zaje¢¢ — tak aby kazdy uczestnik miat mozliwos¢
indywidualnego przygotowania min. 5 r6znych dekoracji.

- Cze¢$¢ 1V: isomaltu, kwasu winowego, zelu krzemowego, cukru, barwnikdéw spozywczych i innych surowcow
niezbgdnych do wykonania programu szkolenia/zaje¢ — tak aby kazdy uczestnik miat mozliwo$¢ indywidualnego
przygotowania min. 4 r6znych dekoracji karmelowych.

- Cz¢$¢ V: migdatow (zmielonych), cukru, jajek, czekolady, $mietany, mleka, drozdzy, masta, maki pszennej, oleju,
serka mascarpone oraz surowcow cukierniczych do dekoracji tj. lukier cukierniczy, masy cukiernicze, owoce §wieze i
liofilizowane, bezy, dekoracje gotowe sztuczne i jadalne, posypki, brokat i innych surowcéw niezbednych do
wykonania programu szkolenia/zaje¢ — tak aby kazdy uczestnik miat mozliwos¢ indywidualnego przygotowania min.
7 réznych wypiekow.

- Cze$¢ VI: $mietany, jajek, ksantanu, maltodekstryny, agaru, alginianu, calcium, ksylitolu, warzyw, kwiatow
jadalnych, egzotycznych owocow i innych surowcoéw niezbednych do wykonania programu zajeé— tak aby kazdy
uczestnik mial mozliwos$¢ przygotowania min. 3 réoznych potraw i 3 réznych deserow (indywidualnie lub w parach).
- Czes¢ VII: kaw réznego rodzaju, mleka, syropoéw, cukru, $§mietany, lodow, gotowych dekoracji, posypek i innych
surowcow niezbednych do wykonania programu zaj¢¢ — tak aby kazdy uczestnik miat mozliwo$¢ indywidualnego
przygotowania poznanych kaw (indywidualnie lub w parach).

- Cze¢$c¢ VIII: wody zrodlanej, napojow gazowanych, sokow, cukru (biatego i brgzowego), s$wiezych owocow i
warzyw, ziot i innych surowcow niezbgdnych do wykonania programu zajec¢ — tak aby kazdy uczestnik miat
mozliwo$¢ indywidualnego przygotowania min. 5 r6znych napojow.

Surowce (materiaty, potprodukty i produkty spozywcze) powinny by¢ §wieze i dopuszczone do obrotu na terenie RP,
w szczegodlnosci zgodne z przepisami Ustawy z dnia 11 maja 2001r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zywienia,
Ustawy z dnia 21 grudnia 2001r. o jako$ci handlowej artykutow rolno-spozywczych, Ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.
o wymaganiach weterynaryjnych dla produktow pochodzenia zwierzecego. Wykonawca musi zapewni¢ wlasciwe
przechowywanie produktow, za pomocg ktorych realizowany bedzie przedmiot zamowienia.

3. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia do akceptacji Zamawiajacego wzorow dokumentow, o ktérych
mowa w pkt. 112 (za wyjatkiem dokumentacji fotograficznej), na 7 dni przed realizacjg szkolenia / zaj¢¢ w ramach
danej Czgsci.

4. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia Zamawiajagcemu w ciggu 7 dni od zakonczenia szkolenia oryginatow
lub kserokopii po§wiadczonych za zgodno$¢ z oryginalem przez osob¢ upowazniong do reprezentowania Wykonawcy
dokumentow, o ktorych mowa w pkt. 11 2 celem rozliczenia zrealizowanych zajec.

Warunki zmiany umowy

Okreslenie warunkow zmian istotnych postanowien umowy zawiera projekt umowy bedacy zatgcznikiem do
zapytania ofertowego.



Lista dokumentéw/oswiadczen wymaganych od Wykonawcy

Wraz z ,,Formularzem oferty” Wykonawca zobowigzany jest do zlozenia:

Dokumentéw potwierdzajacych spetnienie warunku udzialu w postgpowaniu, o ktérych mowa w Rozdz. VI pkt 1, 4. ,,
Oswiadczenia dotyczacego kwalifikacji i do§wiadczenia osoby wyznaczonej do realizacji zamowienia” wraz z
zatgcznikami.

Zaméwienia uzupekiajace

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamdwien podobnych
Ocena oferty

Kryteria oceny i opis sposobu przyznawania punktacji

1. Oferta, ktora otrzyma najwickszg ilos¢ punktow, zostanie uznana za najkorzystniejszg. Pozostate oferty zostang
sklasyfikowane zgodnie z uzyskang iloscig punktow.

2. Ocenie podlegaja tylko oferty nieodrzucone.

3. Zamawiajacy dokona wyboru oferty w zakresie poszczegolnych Czesci. Cena brutto jest jedynym kryterium
wyboru oferty.

Ceny brutto w ,,Formularzu oferty” musza zawiera¢ catkowita wycene przedmiotu zamowienia. Ceny brutto musza
uwzglednia¢ wszystkie sktadniki wynagrodzenia Wykonawcy wynikajace

z tytulu przygotowania oferty, przygotowania si¢ do prowadzenia zaj¢¢, przeprowadzenia zaje¢, w tym zakupu
surowcow, o ktérych mowa w Rozdz. III pkt 10.6. W przypadku oséb fizycznych ceny brutto przedstawione w
,Formularzu Oferty” musza zawiera¢ podatek, sktadki na ubezpieczenie zdrowotne i spoteczne, a takze pochodne od
wynagrodzenia ponoszone przez Zamawiajacego w zakresie, w jakim one wystepuja w przypadku konkretnej osoby
sktadajgcej oferte. Dotyczy to w szczegolnosci 0sob fizycznych niezatrudnionych Iub, ktore jako zatrudnione osiaggaja
wynagrodzenie ponizej kwoty minimalnego wynagrodzenia za prace oraz nie prowadzg dziatalnosci gospodarcze;.
Zamawiajacy dla celow kalkulacji cen brutto, uwzgledniajacej rowniez pochodne od wynagrodzenia ponoszone przez
Zamawiajacego informuje, Ze obecna wysoko$¢ sktadki wypadkowej u niego wynosi 0,93%.

4. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zagda¢ wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych ofert.

5. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy poinformuje wszystkich Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty.

6. W umowie zawartej z Wykonawca wskazane zostang kwoty brutto nalezne Wykonawcy, przy uwzglgdnieniu cen
brutto podanych w ,,Formularzu oferty”.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zawarcia umowy tylko do kwoty przewidzianej

w budzecie projektu.

8. Zamawiajacy wzywa Wykonawcow, ktorzy w okreslonym terminie (sktadania ofert) nie ztozyli wymaganych przez
Zamawiajacego oSwiadczen lub dokumentow, o ktorych mowa w Rozdz. VI pkt. 1 zapytania ofertowego, lub ktorzy
nie ztozyli pelnomocnictw, albo ktorzy zlozyli wymagane przez Zamawiajacego oswiadczenia i dokumenty, o ktorych
mowa w Rozdz. VI pkt. 1 zapytania ofertowego, zawierajace bledy lub ktorzy ztozyli wadliwe pelnomocnictwa, do
ich ztozenia w wyznaczonym terminie chyba, ze mimo ich ztoZenia oferta Wykonawcy podlega odrzuceniu lub
konieczne byloby uniewaznienie postgpowania. Ztozone na wezwanie Zamawiajacego oswiadczenia i dokumenty
powinny potwierdza¢ spetnianie przez Wykonawce warunkéw udziatu w postgpowaniu okreslonych przez
Zamawiajacego, nie pozniej niz w dniu, w ktorym uptynat termin sktadania ofert. Czynno$¢ wezwania, o ktorej mowa
W niniejszym punkcie moze by¢ dwukrotna.

9. Zamawiajacy poprawia w ofercie:

9.1 oczywiste omylki pisarskie,

9.2 oczywiste omylki rachunkowe, z uwzglgdnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek, przy
poprawianiu omylek Zamawiajacy uzna, ze w przypadku omytek rachunkowych prawidtowo Wykonawca podat cene
jednostkowa brutto i ewentualne omytki Zamawiajacy poprawi wedtug opisu obliczenia ceny zawartych w
,,Formularzu oferty”,

9.3 inne omylki polegajace na niezgodnosci oferty z zapytaniem ofertowym, niepowodujace istotnych zmian w tresci
oferty,

- zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

W przypadku, gdy Wykonawca w wyznaczonym terminie nie wyrazi zgody na poprawienie ww. omytek, jego oferta
zostanie wykluczona z postepowania.

10. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy poinformuje wszystkich Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty,
poprzez zamieszczenie informacji na stronach internetowych, o ktorych mowa w Rozdz. 11 pkt. 3 zapytania
ofertowego oraz poprzez przestanie w/w informacji na adres mailowy Wykonawcy podany w ,,Formularzu oferty”.



Zamawiajacy - Beneficjent

Nazwa MIASTO KALISZ

Adres Glowny Rynek 20, 62-800 Kalisz, wielkopolskie , Kalisz
Numer telefonu 627654490

Fax 627642032

NIP 6180015933

Tytul projektu Kalisz-przestrzen dla profesjonalistow. Kwalifikacje 1 do§wiadczenie inwestycja w przysztos$é
mlodziezy z Aglomeracji Kalisko-Ostrowskiej - [l EDYCJA.

Numer projektu RPWP.08.03.05-30-0007/17-00

Liczba wyswietlen: 95

Ministerstwo Inwestycji 1 Rozwoju

ul. Wspolna 2/4

00-926 Warszawa

pn. - pt. 8.15-16.15

Wsparcie techniczne:
konkurencyjnosc@miir.gov.pl
tel.: 22273 79 12

(W godzinach pracy Ministerstwa)



