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Oznaczenie sprawy: WRM.271.10.78.2019
Załącznik Nr 2 do zapytania ofertowego
z dnia 29 maja 2019 r.
……………………………………
(pieczęć Wykonawcy)
Formularz cenowy
	Lp.
	Nazwa towaru
	Opis towaru
	Cena jednostkowa netto
	Ilość sztuk
	Wartość ogółem netto 
(cena jednostkowa netto x ilość sztuk)

	1.
	Spódnica kelnerska
	wykonana z tkaniny garniturowej z podszewką, z dwoma kieszeniami z przodu, zapinana na zamek, z delikatnym rozporkiem z tyłu, rozmiary od S do XL
	
	 2
	

	2.
	Kamizelka kelnerska
	wykonana z garniturowego materiału z podszewką, zapinana na guziki, posiadająca z tyłu pasek umożliwiający regulację, rozmiary od S do XL
	
	2
	

	3.
	Koszula kelnerska damska
	wykonana z bawełny i poliestru, z usztywnionym kołnierzykiem i jedną kieszenią na piersi, długi rękaw z możliwością podwinięcia rękawa i podpięcia na guzik, rozmiary od S do XL
	
	2
	

	4.
	Mucha
	mucha pojedyncza, z paskiem umożliwiającym regulację, szerokość ok. 12 cm, wysokość ok. 6 cm
	
	2
	

	5.
	Zapaska
	materiał 65% poliester, 35% bawełna; wymiary: szerokość ok. 90cm, długość ok. 70 cm;
	
	11
	

	6.
	Spodnie kucharskie
	wykonane z bawełny i poliestru, zapinane na zamek lub guziki, na gumce lub ze szlufkami na pasek, z co najmniej 2 kieszeniami, odporne na częste pranie, rozmiary od S do XL
	
	11
	

	7.
	Bluza kucharska damska
	materiał 65% poliester, 35% bawełna, długi rękaw wykończony zaokrąglonym mankietem z możliwością wywinięcia, z kieszonką na 1 ramieniu, zapinany na napę; krój asymetryczny z portfelowym zapięciem na kryte napy, bluza lekko taliowana, kontrastowa wypustka na kancie przodu, podkrój szyi wykończony stójką, dół wykończony obrębem, rozmiary od S do XXL
	
	11
	

	8.
	Czapka kucharska „budyniówka”
	„budyniówka”, niska, z lamówką i regulacją na rzep, rozmiar uniwersalny
	
	11
	

	9.
	Obuwie robocze kucharskie damskie
	[bookmark: _GoBack]para klapek z regulowanym paskiem na piętę, wykonane z perforowanej lub gładkiej skóry naturalnej, odporne na codzienne mycie i dezynfekcję, antypoślizgowe, dostępne w pełnej rozmiarówce
	
	11
	

	Razem wartość netto (należy zsumować wartości netto z ostatniej kolumny)
	

	Wartość brutto (wartość netto + VAT)
	






……………………………………..
(podpis i pieczęć Wykonawcy)
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